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AMOUNTANAGE LUBERON ORGANIC BLANC ’14 
 (ｱﾑﾀﾅｰｼﾞｭ ﾘｭﾍﾞﾛﾝ ｵｰｶﾞﾆｯｸ ﾌﾞﾗﾝ) 
GRAND MARRENON BLANC ‘14 
 (ｸﾞﾗﾝ ﾏﾚﾉﾝ) 
PETULA ROSE ‘15 
 (ﾍﾟﾃｭﾗ ﾛｾﾞ) 
GRAND MARRENON ROUGE ‘13 
 (ｸﾞﾗﾝ ﾏﾚﾉﾝ ﾙｰｼﾞｭ) 
GARDAREM ‘12 
 (ｶﾞﾙﾀﾞﾚﾝ) 

【マレノン社】 
マレノンはリュベロンのワイナリーたちが「共同と団結」の精神を掲げ 
1996年に設立した伝統を重んじる協同組合です。 
役割分担をし効率的に活動を行うことで、 
厳しい品質管理の中でも安定性・低コストを実現しています。 
現在、リュベロンとヴァントゥに7,600haの畑を保有し、 
約1,200人の生産者を擁しています。 

日時：2月23日(木) 
【受付開始 19：00】 

19：00~21：30(2時間程度を予定しております) 

 

会場：Naomi OGAKI 
会費：15,000円/人(税込・ワイン代込) 

※イベントでご提供以外のご注文については 
別途料金を頂戴いたします。 

ご予約・お問合せ ℡028-680-4446 (Naomi OGAKI)栃木県宇都宮市西1-1-2(ユニオン通り) 
≪協力≫株式会社 越後屋  ≪協力≫株式会社 飯田 

【大垣直巳】 
高校を卒業し単身渡仏後11年間、プロヴァンス地方・アルザス地方の 
星付きレストランにて修行、料理長を務める。帰国後は音羽和紀氏に師事し、 
栃木県内のレストランにて料理長を務める。 
2014年 宇都宮市にNaomi OGAKIをオープン 
2015年 コート・デュ・ローヌワインのシュヴァリエを授章 
2016年 横浜市にVers ~par Naomi OGAKI~(ｳﾞｪｰﾙ ﾊﾟｰﾙ ﾅｵﾐｵｵｶﾞｷ)をオープン 

南フランス・リュベロンよりマレノン社の営業部長ロベール・ウストリック氏が来日!! 
ウストリック氏によるワインに関する熱い談義 

Naomi OGAKIオーナーシェフ大垣直巳氏がご用意する特別な料理 
マレノン社のワインとのマリアージュをぜひともお楽しみください!! 

【マレノン社・輸出部長】 
ロベール・ウストリック氏 


